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le design

Rien de comparable avec sa table aux
allures furtives, redessinée pour offrir
I'essentiel en toute élégance : une hotte
moins saillante, un tableau de commande

‘ergonomique pivotant, laissant

apj;ara’itre des composants

glectroniques sélectionnés pour leur
sion et leur esthétique.

ées inox chromé “design”

la puissance

Pour mieux s’adapter aux productions
fluctuantes, aux cadenses soutenues et
ponctuelles, nécessitant a tous moments
de la puissance de chauffe, Fringand
passe a la vitesse supérieure en dotant
Modelec d’une réactivité surprenante.

on le cas, sur votre
ec affichera votre

Avec une puissance en sole et en voute
plus élevée, Modelec répond aisément a
toutes les sollicitations en garantissant
la qualité de cuisson légendaire de la
gamme initiale Fringand.

Des équipements de choix en font une
valeur stre :

* De vraies dalles en ciment réfractaire
(ép. 20 mm) pour assurer un “bon fond”,
» Des résistances blindées en inox de
14 mm de diametre en sole et en vodte
garantissant une diffusion de chaleur
trés homogeéne et sans coup de feu,

e Une production de buée assurée par un
appareil a buée en inox, logé dans

chaque chambre de cuisson pour les
fours 1 et 2 voies [largeur 60, 75, 90,
120, 150],

* Pour les fours 3 voies (largeur 180 ou
225] : en plus d’un appareil a buée en
inox par chambre de cuisson, FRINGAND
a rajouté un appareil a buée complémen-
taire pour chaque étage situé sous le four
avec une injection de buée a l'arriére de
la chambre. Bouton d'injection de buée
sur les 2 colonnes [droite et gauche].

I’adaptabilite

2.00

Le nouveau concept
Modelec se compose
d’élements de
chauffe de grande
qualité qui
constituent la
profondeur de votre
four en fonction de
VOS capacites
souhaitées.

Rien n'est figé : ce
type d’assemblage
innovant permet

a Fringand
d’écourter ses
délais de fabrication

et ceux réserves
au montage du
four sur votre lieu
de production.
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Eu U | PEM ENTS STAN DARD * Régulateur électronique de température OPTIONS

1 Hotte design tout inox avec aspirateur  buge. sole etvotte & chaque étage, : * Dura électrique & chaque étage.
2. Table design tout inox. * Commande buée par bouton poussoir. : G
3. égj;;"augmm inox. 6. Double éclairage halogéne & chaque étage. 8. Elévateur de fagade intégré.
4 Pgignée's.de porte en inox chrome, 7. Portes en verre trempe [ép. 6 mm] 9. Tableau de commande électronique permettant
5. Tableau de commande toutinox résistant a une température de 350°C. de disposer de 9 programmes automatiques.
pivotant pour une meilleure accessibilité Les contours de vitres sont polis grés pour Possibilité de travailler en-mode manuel.
aux composants électrigues. une meilleure résistance aux chocs.
En version analogique, if comprend - * Portes 3 ouverture vers le haut :

» Horloge de mise en route automatique, 9355?39 utile des étages du bas : 170 mm
» Tempgr{satjun Injel:tinn de buée, Dernier etage rehaussé : 210 mm,
* Minuterie de cuisson, : * Isolation par laine de roche

; z {jusqu'a 300 mm).




Offrez-vous

dés a présent

le privilege

de piloter

le four électrique
du futur!

Atenufaceshesa

L a technologie évolue, les exigences
des professionnels comme celles des
consommateurs se font plus pressantes,
plus legitimes:

ginS demadernité et de
[REUCLINENCE i P,SSS_E alla vitesse
59?5'@&“13@3@&@9@‘@ ereant Modelec :
A nouvellereterenee high-tech” en four

CleeuigiE

|E&tte montee en puissance apporte aux

(utilisateurs un ensemble d’ innovations
majeures répondant a différents critéres
tels que [e design, la puisssance et
I'adaptabilité.
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’5/160/3 3 60 14,40 4 05 134 2135 2250 4185 810 1085 1360 19 3

75/160/4 —mu_ﬂm-- 254

#5/160/5 S oo 24 oo S iy 1340 2135 2250 4185 525 800 1075 1350 1625 31,6

75748043 m———_w 20,3
75/180/4 5,40 22,40 5,40 1340 2350 2250 4585 1260 1535 286

?5/180/5 “Mm 35,6

?5/200/3 | 4, 50 | 1800 495 | 134 2550 | 2250 4980 1085 23,8

25/200/4 mm——-?:m— 314

75/200/5 750 30,00 8,2 40 2550 2250 4980 525 oo 1075 1350 1825 39,1

75/240/3 Eﬁ.‘ﬂ-____ 228

75/240/4 ?‘ED 28,80 720 1340 2965 . 2250 5885 10 1260 1535 36,8

75/240/5 mmmm— 45.8

75/260/3 5,85 24,00 5,40 1340 3180 2250 6250 810 1085 30,2

b 75/260/4 Mm_ 40.0
; 75/260/5 9 75 1 49 0o 9 {1 ]5] 3180 j 2250 6250 1075 1350 1625 | 49,8
; 90/160/3 mmmmmm_— 22.9
e 90/160/4 5,76 24,00 5440 1500 2135 2250 4185 1260 1535 30,2
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90/180/3 4 86 21,00 4,05 1500 2350 2250 4595 810 1085 1360 259
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90;’180!5 3 10 35,00 4595 1075 1350 1625 42,6

90/200/3 ﬂ'ﬁ- 22,50 m 1500 255'3 2250 4980 _ 1935 360263

90/200/4 20 30,00 1500 2550 2250 4980 1260 1535 374

90/200/5 mmmmm_ 46,6

90/240/3 6,48 27 0o 540 1500 2965 | 2250 5885 810 1085 33,2

s0/240/4 m—m“ 24,0

90/240/5 l.EI B0 45, DU 9 oo . 1500 i 2965 2250 5885 1075 1350 1625 54,8

50/260/3 mmmlm-—m 362

“50/260/4 | 9,36 40,00 720 1500 | 3180 | 2250 . 6250 710 1260 1535 48,0

| 90/260/5 ﬂ!ﬂ-‘ﬂﬁ-_— 59.8

12/160/3 i ?E 21,60 4 0s 1800 il 2135 2250 4185 810 1085 1360 26,5

12/160/4 28,80 1800 2135 2250 4185 mm 15357} 3sa

12/160/5 Q 60 36,00 8 75 1800 2135 . 2250 4185 1075 1350 1625 43,6

FEVE] 25,20 mmmmtm——— _ 30,1

12/180/4 8 B4 33,60 5,40 1800 | 2350 2250 4585 710 985 1260 1535 39.8

12/180/5 | 10,80 '2350 2250/} /4595) /{7 525/} 8000 f 1075) 43500 0 g625 F 498

12/200/3 | 720 | 2700 | 4,95 _{ 1Boo ] esso b zeso 4980 810 1085 | 1380 32,8

12/200/4 mmmm--}ﬁ-m—mm 434

12/200/5 12,00 45,00 8,25 1800 2550 2250 4980 00 1075 | 1350 1625 541

12/240/3 _mu 2250 | @85 __“ _ 286

12/240/4 43,20 7220 1800 2985 2250 5885 85 1260 1535 51,2

| L A A WO W mm i075 | 130 | s | 638

12/260/3 9,36 36,00 540 1800 250 6250 1360 42,2

12/250/4 m—m— 56,0

12/260/5 | 15 B0 ﬁl} o0 9 oo 1800 3180 2250 6250 1075 1350 1625 69,8

15/160/3 2700 m 2135 2250 4185 _ o FEL A WL T VR

E 15/160/4 9 60 36,00 5 A0 210 135 2250 4185 710 985 1260 1535
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15/180/3 8, 1CI 31 50 4 EIS 2100 2350 2250 4585 810 1085 1360 364

2 B A W 2= S = D00 i

15/180/5 13, SD 52,00 | 5 75 2100 2350 2250 453 800 1075 1350 1625 | 60,1

15/200/3 mu—— 39,5

15/200/4 12,00 45,00 6,60 2100 2550 2250 4980 710 52,4
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| 15/240/3 1 10,80 40,50 5,40 2965 2250 5885 810 1085 1360 4B,7

15/240/4 mm_mmm_ 520

15/240/5 | 18,00 6750 suo 2100 2965 2250 5885 1075 1350 | 1625 | 7723

15/260/3 __“ Lote

15/260/4 LE B0/ El} 0o ?20 2100 3180 2250 6250 1260 1535 68,0

15/260/5 mmmmwm 848

Si le four est adossé cité droit, e ciité gauche du four doit rester libre sur 30 cm pour accéder aux appareils électriques.

Si le four est adossé coté gauche, le cté droit doit rester libre sur 30 cm pour accéder aux appareils électriques. La fourniture du disjoncteur de protection du four et du cdble d'alimentation
sont & la charge du client. Les cotes C, E, F, 6, H & | ne tiennent pas compte d'un éventuel socle. A la demande : Four en largeur 1 voie de 650 cm [modéle 60 en 3, 4 ou 5 étages] - Fouren
largeur 3 voies de 60 cm [modéle 18 en 3, 4 ou 5 étages] - Four en largeur 3 voies de 75 cm [modéle 225 en 3, 4 ou 5 étages)

ommunicaTion S.A.S. au capital de 400:000 euros = R.C.S. B 415 243 765 » Le fabricant se réserve le droit de toutes modifications = Photos ROHMER = 02/2008
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